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Instruction Manual
Double Induction cooker

o o o o

(CRONONG)

Model: OIC-2202D

Before using please read this instruction carefully



Thank you for using our company Induction Cooker . In order to make our
products serve you better, please read the instruction manual carefully before
using and preserve it carefully to facilitate future maintenance.
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9.Maintenance and cleaning method------=====mmmmmmm oo 6
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WORKING PRINCIPLE

When the power connection is ON, the electric
current will produce a magnetic field in the
induction coil, which is embedded in the Eddy current
machine. As soon as the magnetic force lines in a
the magnetic field touch the alloy steel pot / : e :
boiler, it will produce the heating effect, which et et
would lead to the heating of the food in the pot.
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USING METHOD

1.Put the pot with food on the centre of the plate.

2.Connect the Plug into the 220 V, 10 Amp power socket. The machine is now
ready for use.

3.Press the on/off button, and then choose the function button.

4. After cooking, press the ON / Off button again to switch off the power supply.
Then pull the plug out of the electric outlet.

AUTOMATIC FUNCTION

The induction cooker automatic function include: soup, porridge, milk, tea, keep
warm, save fire etc. functions, all controlled by CPU of the induction cooker,
depend on the vegetables the adjust the fire, the cook process finished
automatically.

1.Automatic function must work with pan, if the bottom is thin, automatic function
can not used.

2.When the automatic function are using, fire and timer can not adjust.

3.The automatic function is better used for cooking more than less.



MANUAL ADJUSTABLE FUNCTION

Induction cooker adjustable functions include fry vegetable, hot pot, barbecue,
stewing, stir-fry, timer, preset etc. functions. Users can depend on the requirements
of cook then adjust the fire and timer, satisfied personalizes cooking requirements.
1.Itis better to use induction cooker special pot.

2.Pay attention to cooking process, leat appear accident.

3.After choose cooking project, timer and preset can be selected.

4 .1f need inquires of the power and voltage. Press the key can show the current
voltage or current of electricity.

PROTECT FUNCTION

1.Low power and high power protection

When power low than 88V or high over 280V, the machine never heating.
2.Auto-inspection function for small object

When some small iron products(diameter is less than 8cm), the machine will not
output power and heating.

3.No pot or the material is not suitable protect

If the pot material is not suitable or the pot’s bottom size is small(less than 8cm), the
machine will not output power and heating with a Bl voice or please put pot warning.
When the temperature of the plate surface is too high, the machine will stop
outputting power automatically with a long Bi Bi voice or fault alarm, until the
temperature get cool.

SAFETY NOTICE
m +{10cm|e 3
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Please do not use the electrical When using, please make induction | Do notuseinduction cooker near
Outlet of 10A alone, do not use cooker in smooth place and keep the | gas cooker and kerosene cooker

General sockets, do not use other | distance from the wall over 10cm
appliances at the same time
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Do not clean induction

Cooker with water directly

Prevent any risks.

Seal food, please heating

after open lid

&

Often clean induction

Cooker, avoid the ingress
Fan, affect the normal work.

Do notlet children use
Induction cooker alone,
Avoid scald

Do not use induction cooker
oniron place, include any
places where with over
10cm metal mat
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Do not pulliron on the plate.
protect high temperature
Cause any risks.

Do notinsert wire etc. do
not jam inlet and outlet,
Prevent any risks.
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Do not put the empty pot

on induction cooker, prevent
affect the product’s performance,
even any risks.
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When using, please do not
touch the plate with your
Hand, avoid scald

If the power line is damage,
must use professional line
toreplace

he use of cardiac pacemaker
please confirm with professional
doctors, if without influence
then can use induction cooker



FRIENDLY AND NON-FRIENDLY COOKWARE

Friendly cookware

Material: Iron or stainless steel. Shape: Bottom diameter about 12-20cm saucepan or
bottom size is 12-20cm square pot.
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Stainless Iron pot  Magnetic stainless Coloriron Magnetic Iron pan
Steel kettle steel pot pot iron kettle

Non-friendly cookware

Material: Non-iron metal, ceramic, glass and the bottom is made of cooper or aluminum pot.
Shape: Bottom uneven, diameter less than 12cm.

Aluminum Heat-resistant Ceramic pot Bottom Bottom Small diameter
kettle Glass pot not smooth with feet of bottom

Function Description:

Preparation: Place the appropriate pot on the hotplate of the Induction Cooker and plug
the machine's power cord into a suitable power outlet. The machine will make a "Bi" sound
when activated. At this time, you can press the ON/OFF switch to power it on. The display
shows "on" and the machine goes into standby.

e Button function description:

Button Button function description

On/Off power on or off
Time button Press the timer button when turned on to enter the time setting state.
+. - botton keys for power, temperature and time adjustment
Left Power setting 200-300-500-800-1000-1200-1300-1500W
Right Power setting 200-500-800-1200-1400-1600-1800-2000W
Left Temperature

. 60-90-140-160-180-200-220-240°C

setting
Right T ti

gnt Temperature 60-90-140-160-180-200-220-240°C
setting




* Troubleshooting

Fault

Reason analysis

Maintenance method

No power

1. Power cord is loose 2. Check the socket and
lead to make sure everything is in a good
condition 3. Power whether is on

After checking out

Cannot boot up

Whether there is water on the surface

Dry before use

Sudden stop when
in use

1 .Whether the ambient temperature is very
high. 2. Whether the suction and outlet is
blocked. 3. Whether the timer i set 4. Whether
used for more than 2 hours

1 .Move to a lower temperature.
2. Unplug the power and remove
what is blocking the outlet or
suction

3. Normal

4. Normal

Boot up after power
but no heat

1 .whether in the booking status 2. The damage
of circuit board 3. Temperature of the plate is
too high

1 .Normal 2.Sent it to
maintenance station.

¢ Fault Code

Code Meaning

EO No pot

E1 Low-voltage protection

E2 Over-voltage protection

E3 Surface sensor open and short circuit protection
E5 Overheating protection

E6 Power tube overheating protection

CLEANING TIPS

1.Before cleaning the cooker, make sure that the plug is unplugged and the power is off.
2.Toremove dirt, select litmusless detergent.

3.If the dirt is little, just clean it with a clean wet cloth.
4.Do not clean with water directly or put it in water. If water gets inside this may cause a

malfunction

A PAY ATTENTION

1. When do not use the machine, please unplug power plug.

2. Please keep the machine clean, lest cockroaches and small insect enter, cause a
short circuit.

3. Do not clean with water directly or putitin water.

4. When the plate and bottom are dirty, continue to use will burn and clean very difficultly.
5. When the power cord damage, please consult specialized after-sale replacement of

the same model’s power cord




MALFUNCTION CHECK WARNINGS AND SOLUTION

If find the induction cooker have problem as above, before send to repair please check the
machine depend on the following matters.

PHENOMENON

CHECK

© 1. Get through power supply
but no Bi sound and press
the on/off key, but no light

Check whether plug is good working circumstance.

Check whether fuse is in good circumstance or not.

Check whether the electricity was cut off.

@© 2. Induction cooker send out
Bi sound

Check the pot using is proper or not.

Check whether the pot is sitting in the center of the plate or not.

Check whether the diameter of the pot is bigger than 12cm or not.

© 3. Warning with E1

Check if the voltage too low.

Check whether the socket is loose.

Check is the line diameter is too small.

© 4. Warning with E2

Check if the voltage too high.

© 5. Suddenly stop heating
during cooking, warning
with E5

Check whether the environment temperature is very high or not.

Check whether there is some block on the airinlet or outlet.
Whether the fan is working or not.

Check whether the keep warm temperature is already
reached the temperature set or not.

Check if the fan still working, it maybe the adjustment of the
unititself, try it again after 10 minutes.

© 6. Warning with E4

Check thermostat was broken.

© 7. Warning with E6

Check radiator was broken.

© 8. (Inkeep warm situation) the
temperature is out of control

Whether the bottom of the potis inflate or the middle
of the bottom is inflate. Whether the light is on.

© 9. Warning with EO

Check-No pot
Check-Unusable cooking cookware.

© 10. Warning with E3

Check-The pot has no water in.

© 11. Warning with E7

Check-Line error.

Note: When using the full indicator mode, a power light flicking and do not

heating, check as above.
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HASZNALATI UTMUTATO

DUPLA INDUKCIOS FOzZOLAP

Tipus: OIC-2202D

Kérjuk, figyelmesen olvassa el a hasznalati utmutatét hasznalat elétt.



Kbszonjik, hogy cégiink indukcios féz6lapjat hasznalja. Annak érdekében, hogy
termékeink jobban kiszolgalhassak Ont, kérjiik, hasznalat elétt figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét, és gondosan 6rizze meg a késébbi karbantartds
megkonnyitése érdekében.

1. Az indukciés f6z6lap mikodési elve 2
2. A készulék részei 2
3. A készlilék hasznalata 2
4. Automatikus mikédés 2
5. Allithatd miikodés 3
6. Védelmi funkciok 3
7. Biztonsagi tanacsok 4
8. Tippek az edény kompatibilitasahoz 5
9. Karbantartas és tisztitas 6

10. Hibadiagnosztika és hibakezelési moédszerek 7




MUKODESI ELV

Ha a készulék csatlakozik az aramforrasra, az
elektromos aram magneses mezdt hoz létre a gépbe
agyazott indukciés tekercsben. Amint a magneses
erévonalak a magneses térben elérik az 6tvozott acél
edényt, az fGtéhatast valt ki, ami az étel

| Orvénydram

felmelegedéséhez vezet az edényben. i S oo
| Elektromos mezé Elektromégnes tekercs

2/

ALKATRESZEK ELNEVEZESE

t‘ Tapkabel A P m

| H(t6ventildtor

Fekete kristaly f6z6lap |

Ventildtor bemenet H L| Kezel&feltlet e_l
HASZNALATA

1. Helyezze az edényt az étellel a tanyér kdzepére.

2. Csatlakoztassa a dugoét a 220 voltos, 10 amperes haldzati aljzatba. A gép most hasznalatra
kész.

3. Nyomja meg a be/ki gombot, majd valassza ki a funkcigombot.

4. A f6zés befejezése utdan nyomja meg a be/ki gombot ismét a tapellatds megszakitadsahoz.
Majd huzza ki a tapkabelt a fali aljzatbol.

VIGYAZAT

Ne kapcsolja ki az aramellatast, amig a készulék teljesen le nem hilt. Az aramellatasrol
vald lekapcsolas karokat okozhat.

AUTOMATIKUS MUKODES

Az indukcios f6z6lap automatikus miikddés funkcioja a kdvetkezbket tartalmazza: leves,
zabkasa, tej, tea, melegen tartas, alacsony héfok stb. funkciok, mindezt az indukcios
tlizhely CPU-ja vezérli, zoldségtdl figgéen a tliz bedllitdsa utan a fézési folyamat
automatikusan befejezédik.

1. Az automatikus mikddés funkciénak miikddnie kell a serpenydvel, de ha az alja vékony,
az automatikus mikodés funkcié nem hasznalhaté.

2. Ha az automatikus mikddés funkciét hasznalja, a tliz és az id6zit6 nem allithato.

3. Az automatikus miikédés funkciét inkabb nagyobb mennyiségek fé6zésekor hasznalja.



MANUALIS BEALLITAS

Az indukciods tlzhely allithaté funkcioi kozé tartozik a zoldségsutés, a hot pot, a barbecue, a
parolas, a keveréses sutés, az idézit6, az elére beallitott stb. funkcidk. A felhasznalok
beallithatjak a feltételek receptben leirtak szerint, beallithatjak a f6z6lap hémérsékletét és
az id6ézitét, személyre szabjak a f6zési beallitasokat.

1. Jobb, ha indukciés féz6laphoz valo specialis edényt hasznal.

2. Ugyeljen a f6zési folyamatra, elézze meg a baleseteket.

3. A fozési feltételek eldontése utan beallithatja az id6zitést és kivalaszthatja az elére
beallithato funkcidkat.

4. Amennyiben sziikséges, ellendrizze a teljesitményt és a feszlltséget. A gomb
megnyomasaval megjelenitheti az elektromos aram aktualis fesziltségét vagy erésségeét.

VEDELMI FUNKCIO

1. Kis teljesitményi és nagy teljesitményl védelem

A gép nem melegszik fel akkor sem, ha a teljesitmény alacsonyabb mint 88V, vagy a
magasabb mint 280V.

2. Automata ellenérzés funkci6 apré targyakhoz

Ha néhany apro vastermék kerul a késziilékre (amelyek atméréje kisebb, mint 8 cm), a gép
nem fit fel.

3. Nincs edény a fellleten, vagy az edény anyaga nem

megfeleld

Ha az edény anyaga nem megfelel6, vagy az edény alja kicsi (8 cm-nél kisebb atmérgji), a
gép nem flt, hangjelzést ad, vagy "please put pot" (kérem, helyezzen el egy edényt a
feluleten) figyelmeztetést jelenit meg a kijelz6n. Ha a felllet hdmérséklete tul magas, a gép
automatikusan leallitja a tapellatast egy hosszu Bip Bip hangjelzéssel vagy hibariasztassal,
amig a hémérséklet le nem csokken.

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES

m +|10cm|e &

210A
|
Kérjuk, ne hasznaljon Hasznalatkor az indukciés Ne haszndlja az indukciés
kizérolag a 10A-s konnektort, f6z6lapot egyenes feliletre, f6z6lapot gaztiizhely vagy
ne hasznaljon altalanos és a faltél minimum 10 cm kerozinos tlizhely kézelében
aljzatokat, ne haszndljon tdvolsagra helyezze
egyidejlileg mas késziléket
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Ne meritse az indukciés
f6z6lapot vizbe.

Ne csatlakoztasson kédbelt stb.
a késziilékhez, ne tomje el a
ki- és bemeneti nyilasait.

Ne helyezzen vasbdl készult
targyakat a készulék
felliletére.

y =
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Konzerv étel melegitése el6tt
vegye le a konzerv fedelét.

<

Tisztitsa gyakran a f6z6lapot,
de kerdilje a ventilator
tisztitdsat, mert karosithatja a
készuléket.

Ne hasznalja az indukcids
f6z6lapot vasbol késziilt
feliiletre helyezve. Keriilje a 10
cm-nél vastagabb vasfeliileteket.

Ne helyezzen tres edényeket
a f6z6lapra, kockazatos lehet
és befolyasolhatja a késziilék
miikodését.

> .

Haszndlat kdzben kézzel ne
érjen a f6z6lap feliiletéhez,
mert megégetheti magat.

€

SAND

Ha a tapkdbel megsériilt, a
készulék csak cserekabellel
haszndlhaté. Kérje szakember
segitségét.

Gyermekek az indukciés f6z6lapot
nem hasznalhatjak feltigyelet nélkl,
mert megégethetik magukat.

Ha On pacemakert hasznal,
konzultaljon orvosaval. A

biztonsdgosan hasznalhato.

késziilék orvosi beleegyezés utan




HASZNALHATO ES NEM HASZNALHATO EDENYEK

Hasznalhat6 edények
Anyaga: vas vagy rozsdamentes acél.

Formaja: Az alsé atmérGje korllbelil 12-20 cm, vagy az als6 mérete 12-20 cm-es négyzet alaku edény.

N > {
Rozsdamentes Vasedény Méagneses Szinezett Mégneses' Vasedény
acél edény rozsdamentes edény vasedény vasedény

Nem hasznalhaté edények
Anyaga: vasmentes fém, kerdmia, liveg és az alja réz vagy aluminium.

Formaja: Az alja egyenetlen, atméréje kevesebb, mint 12 cm.

Aluminium HGall6 ivegedény Keramiaedény Alja egyenetien Labakon all Kis als6 atmér
edény

Miikodési leiras:

El6készités: Helyezze a medfelel6 edényt az indukciés f6zblapra, és csatlakoztassa a
késziilék tapkabelét egy megfelel6 konnektorhoz. A gép "Bip" hangot ad, amikor
aktivalodik. Ekkor a BE/KI kapcsol6 megnyomasaval bekapcsolhatja. A kijelz6n az ,on”
felirat lathato, és a gép készenléti allapotba kerdil.

o Gombok miikodése:

Gomb Gombfunkcio leirasa

On/Off Ki/bekapcsolas

Nyomja meg az idézité gombot, amikor a készllék be van kapcsolva, hogy
belépjen az idébeallitas izemmodba..

+. - gombok gombok a teljesitmény, a hdmérséklet és az id6 beallitasahoz
Bal platni teljesitmény 200-300-500-800-1000-1200-1300-1500W

Jobb platni teljesitmény | 200-500-800-1200-1400-1600-1800-2000W

Bal platni

Id6zités gomb

P 60-90-140-160-180-200-220-240°C
hémeérséklet

Jobb platni
hémeérséklet

60-90-140-160-180-200-220-240°C




o Hibaelharitas

Hiba

Lehetséges okok

Karbantartasi médszer

Nincs feszliltség

1. A tdpkabel meglazult 2. Ellenbrizze az
aljzatot és a vezetéket, és gy6z6djon meg
arrol, hogy minden jo allapotban van 3.
Ellendrizze, hogy be van-e kapcsolva.

Az ellendrzést kovetden

Nem lehet elinditani

Ellendrizze, hogy vizes-e a felszine

Hasznalat el6tt szaritsa fel.

Hasznalat
kozben hirtelen

Ellendrizze, hogy: 1. a kérnyezeti
hémérséklet nagyon magas-e. 2. a szivé oldal

1 .Vigye egy alacsonyabb
hémérséklet(i helyiségbe. 2.
Hulzza ki a tapkabelt, és tavolitsa

hémérséklete tul magas

ledll és a kimenet nincs-e eltémdédve. 3. az id6zitd AN
. L, i el azt, ami eltdmiti a konnektort

be van-e allitva 4. 2 éranal tovabb volt-e vagy akadalyozza a szivést. 3.
hasznélva Nem probléma 4. Nem probléma
1. Ellendrizze, hogy fézési izemmaodban van-e 3

Bekapcsol, de nem . . L o 1. Nem probléma 2. Vigye

. 2. Az dramkéri lap megsériilt 3. A f6z6lap |
melegszik fel szervizbe.

o Hibakédok

Kod Jelentése

EO Nincs edény

El Alulfeszlltség védelem

E2 Tulfeszultség védelem

E3 Fellleti érzékel6 szakadas és rovidzarlat elleni védelem
E5 Tulmelegedés elleni védelem

E6 Tapkabel tuimelegedés elleni védelem

TISZTITASI TA

NACSOK

1. A f6zGlap tisztitasa el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a tapkabel ki van huzva, és a késztilék ki van

kapcsolva.

2. A szennyez6dés eltavolil

tasdhoz valasszon lakmuszmentes mosészert.

3. Ha kevés a szennyezGdés, csak tiszta, nedves ruhaval tisztitsa meg.
4. Ne tisztitsa kdzvetlenll vizzel, és ne meritse vizbe. Ha viz kerill a belsejébe, az meghibasodast okozhat.

A VIGYAZAT

. Ha nem hasznalja a

gépet, hlzza ki a halézati csatlakozot.

2. Kérjik, tartsa tisztan a gépet, nehogy a csétanyok és apr6 rovarok bejutasa rovidzarlatot

okozzon.
. Ne tisztitsa kozvetle

ubhw

nil vizzel, és ne meritse vizbe.

. Ha a f6z6lap és az edény alja piszkos, hasznélatkor megég, és nagyon nehezen tisztithatd.
. Ha a tapkabel megsériilt, forduljon a szervizhez, hogy azonos modell tdpkabelére cseréljék.




UZEMZAVAR ES MEGOLDASI JAVASLATOK

Ha az aldbbiakhoz hasonlé problémakat észlel, a szerviz megkeresése el6tt kérjiik, ellendrizze a
késziiléket az alabbi szempontok szerint.

PROBLEMA MEGOLDASI JAVASLAT

1. Be van dugva a tapkabel, de | Ellendrizze a tapkabel allapotat.
nincs hangjelzés, az on/off
gomb megnyomasakor nincs
fényjelzés Ellendrizze, hogy van-e dram a lakasban.

EllenGrizze, hogy az daramellatas megfelel6-e.

Ellendrizze, hogy a hasznalt edény megfelel6-e.

Ellendrizze, hogy az edény a platni kézepére lett-e

2. A készulék ,bip” hangot ad elhelyezve.

Ellenérizze, hogy az edény aljanak atmérdje 12 cm-nél nagyobb-e
vagy kisebb.

Ellendrizze, hogy tul alacsony-e a fesziltség.

3. E1 hibajelzés Ellendrizze, hogy a dugd jol illeszkedik-e.

Ellendrizze, hogy a kabel atméréje megfelel6-e.

4. E2 hibajelzés Ellendrizze, hogy tul magas-e a feszliltség.
Ellendrizze, hogy a kdrnyezet hémérséklete nagyon magas-e
vagy sem.

5. Hi | leall legité Ellenérizze, hogy nincs-e eltakarva a levegé bemeneti vagy
. !,rt,e en leall a melegites kimeneti nyilasa. Akar miikodik a ventilator, akar nem.
f(?28§ i alatt, ES Ellendrizze, hogy a melegen tartas hémérséklete elérte-e
hibajelzés mar a beallitott hémérsékletet.

Ellenérizze, hogy miikddik-e még a ventilator, esetleg a
készllék beallitasa miatt tortént a hiba, és 10 perc mulva
probalja meg djra.

Ellendrizze, hogy a termosztat megfeleléen

6. E4 hibajelzés miikédik-e.

7. E6 hibajelzés Ellendrizze, hogy a melegitd egység megfelelen

mikodik-e.
8. (Melegen tartaskor) a Ellenérizze, hogy az edény alja, érintkezik-e a
hémeérseklet nem allando féz8lappal. Ellendrizze, hogy a jelzéfény kigyulladt-e.

Ellen6rizze, hogy helyezett-e edényt a
9. EO hibajelzés féz6lapra. Ellendrizze, hogy az edény
megfelel6-e.

10. E3 hibajelzés Ellenérizze, hogy van-e folyadék az edényben.

Ellendrizze, hogy az edény megfelelGen lett-e

11. E7 hibajelzés 2
elhelyezve a f6zdlapon.

Megjegyzés: Gy6z6djon meg réla, hogy a teljes jelz6fény lizemmaod hasznalatakor a
tapellatas jelz6fénye villog.



# ORION

Manual de utilizare
Plita dubla cu inductie

Model: 01C-2202D

Inainte de a utiliza produsul cititi cu atentie aceste
instructiuni



Va multumim ca folositi plita cu inductie produsa de compania noastra. Pentru
ca produsele noastre sa va serveasca mai bine, va rugam sa cititi cu atentie
manualul de instructiuni inainte de utilizare si sa-l pastrati cu atentie pentru a

facilita intretinerea ulterioara.

1. Principul de functionare al plitei cu inductie 2
2. Parti componente 2
3. Pregatire pentru utilizare 2
4. Functii automate 2
5. Functii ajustabile 3
6. Functii de protectie 3
7. Sfaturi privind siguranta 4
8. Compatibilitate vesela 5
9. Curatare si intretinere 6

10. Diagnoza si remediere probleme 7




PRINCIPIU DE FUNCTIONARE

Cand alimentarea este PORNITA,
curentul electric va produce un camp
magnetic in bobina de inductie, care
este incorporata in masina. De indata .
ce liniile de fortd magnetica din campul : ;; = |
magnetic ating oala/boilerul din otel |—- S

ol produce

aliat, va produce efectul de incalzire, LEE|‘—“-'|-Ti5;|E'|d gleciromagnetic ||
care duce la incalzirea alimentelor din
oala.

PARTI COMPONENTE
’ | Cablu alimentare |

Panou cristal negru | |

| Ventilator | | /
/ \
\_ ,/

[
——

Admisie ventilator

Panou de control

PREGATIRE PENTRU UTILIZARE

1. Puneti oala cu mancare in centrul plitei.

2. Conectati stecherul la priza de 220 V/10 amperi. Plita este acum gata
de utilizare.
Apasati butonul Pornit/Oprit, apoi alegeti butonul Functie.
Dupa gatit, apasati din nou butonul Pornit/Oprit pentru a opri

alimentarea cu energie. Apoi scoateti stecherul din priza electrica.



FUNCTIA AUTOMATA

Functia automata a plitei cu inductie include: supa, terci, lapte, ceai, functii

de mentinere la cald, de economisire a energiei, etc., toate controlate de

CPU-ul plitei cu inductie, depinzénd de tipul de alimente. Reglarea puterii

se face automat, iare procesul de gatit se finalizeaza automat.

1. Functia automata functioneaza doar daca vasul este corespunzator.
Daca fundul acestuia este subtire, functia automata nu poate fi utilizata.

2. Cand se utilizeaza functia automata, puterea plitei si cronometrul nu se
pot ajusta.

3. Serecomanda utilizarea cu preponderenta la gatit a functiei automate.

REGLAREA MANUALA

Functiile reglabile ale aragazului cu inductie includ prajire legume, oala

fierbinte, gratar, tocana, prajire, cronometru, functii presetate etc. Utilizatorii

pot selecta de cerintele de gatit, apoi ajusteaza puterea si temporizatorul

corespunzator.

1. Serecomanda utilizarea unor vase speciale pentru inductie.

2. Acordati atentie procesului de gatit, pentru a evita accidentele.

3. Dupa ce alegeti modul de gatit, puteti regla cronometrul si puterea.

4. Daca este nevoie, verificati puterea si tensiunea. Apasati tasta pentru a

afisa tensiunea curenta sau puterea utilizata.

FUNCTIA DE PROTECTIE

1. Tensiune prea mica sau prea mare. Cand tensiunea este mai mica de 88V

sau mai mare de 280V aparatul nu va functiona.

2. Autoverificare pentru obiecte mici. Cand unele produse mici din fier

(diametrul mai mic de 8 cm), masina nu va functiona.



Nici o oala sau materialul nu este adecvat. Daca materialul vasului nu
este adecvat sau dimensiunea inferioara a oalei este mica (mai putin de
8 cm), masina nu va functiona si va emite un sunet de avertizare. Cand
temperatura suprafetei placii este prea mare, masina se va opri automat
si va emite un sunet de avertizare. Plita va ramane oprita pana cand se

va raci corespunzator.



PRECAUTII LA UTILIZARE

210A

+]10cm]e

&

Va rugam sa folositi o singura
priza electrica de 10A, nu folositi
prize generale, nu folositi alte
aparate in acelasi timp

Plasati aragazul cu inductie pe
o suprafatd neteda si sa
pastrati distanta fata de perete
de peste 10 cm

Nu utilizati aragazul cu inductie
langa aragazul cu gaz si
aragazul cu kerosen

'0

A

Nu curéatati aragazul cu inductie
direct cu apa Preveniti orice
riscuri

Nu introduceti sarma etc. nu
blocati intrarea si iesirea,
Preveniti orice risc

Nu trageti metale pe plita
pentru a o proteja. .

—

/|

S

| |
Deschideti alimentele
conservate inainte de a le incalzi

Nu utilizati plita cu inductie pe
suprafete metalice

Nu plasati vase goale pe

i
I,

e
té ;L’_/
- =

plita cu inductie
I

Curatati periodic plita pentru a
pastra performantele acesteia

Nu atingeti cu méana plita in
functiune

Daca cablul de alimentare
este deteriorat acesta
trebuie inlocuit




Nu lasati copii nesupravegheati sa utilizeze plita | Daca utilizati stimulator cardiac va rugam
cu inductie confirmati cu medicul Dvs daca puteti folosi
plita cu inductie

VASE PENTRU GATIT ADECVATE SI NEADECVATE

Vase adecvate

Material: Fier sau otel inoxidabil. Forma: diametrul fundului de
aproximativ 12-20 cm cratita sau dimensiunea fundului este de 12-
20 cm oala patrata

1 il

Ceainic de Oala de Oala de inox Qala fier  Ceainic de Tigaie de fier
Otel inoxidabil fier vopsit fier




Vase neadecvate
Material: Metal fara fier, ceramica, sticla, iar fundul este din cupru sau oala din

aluminiu. Forma: fund neuniform, diametru mai mic de 12 cm..

Ceainic din Vase din sticld Ceramica Fund vas Fund vas Diametru fund
aluminiu termorezistenta neuniform cu picioare prea mic
FUNCTIONARE:

Pregatire: Asezati oala corespunzatoare pe plita aragazului cu inductie si conectati cablul de
alimentare al masinii la o priza adecvatd. Aparatul va emite un sunet scurt atunci cand este
activat. In acest moment, puteti apdsa comutatorul ON/OFF pentru al porni. Afisajul aratd
»pornit” si aparatul intra in standby.

e Descrierea functiei butoanelor:

Butom Descrierea functiei butonului
Pornit/Op Porneste/opreste plita
Timp Reglare timp gatire
+. — buton Buton pentru reglare putere, timp, temperatura

Buton Putere stanga 200-300-500-800-1000-1200-1300-1500W
Buton Putere dreapta 200-500-800-1200-1400-1600-1800-2000W
Buton Temp
stanga

60-90-140-160-180-200-220-240°C

Buton Temp

dreapta 60-90-140-160-180-200-220-240°C




e DEPANARE

Defect

Motiv

Remediere

Nu se
alimenteaza

1. Cablul de alimentare este sldbit 2. Verificati
priza si cablul pentru a va asigura ca totul este
in stare bund 3. Alimentati dacd este pornit

Verificare manuala

Nu porneste

Posibil suprafatd umeda

Uscati inainte de utilizare

Oprire brusca in
timpul utilizarii

1 .Dacd temperatura plitei este foarte ridicata.
2. Daca aspiratia si evacuarea sunt blocate. 3.
Daca temporizatorul I-am setat 4. Dacd este
folosit mai mult de 2 ore

1 .Mutati la o temperaturd mai
scézuta.

2. Deconectati alimentarea si
indepartati ceea ce blocheazd
priza sau aspiratia

3. Normal

4. Normal

Nu iindlzeste

1 .fie In starea stand by 2. Deteriorarea placii de
circuit 3. Temperatura placii este prea mare

1.Normal 2. Trimiteti
aparatul in service.

e Coduri eroare

Cod Semnificatie

EO Nu este vas

El Voltaj scazut

E2 Voltaj ridicat

E3 Protectie la deschidere si la scurtcircuit senzor de suprafata
ES5 Protectie supraincalzire

E6 Protectie impotriva supraincdlzirii tubului de alimentare

SFATURI PENTRU CURATARE
1. Tnainte de a curata aragazul, asigurati-va ca stecherul este
scos din priza si ca alimentarea este oprita.

2.
3.

Utilizati detergenti non abrazivi.
Pentru murdarie superficiala utilizati o carpa umezita.
Nu curatati direct cu apa si nici nu Tl puneti in apa. Daca intra

apa inauntru, aceasta poate cauza o defectiune

ATENTIE

N

. Cand nu utilizati masina, va rugam sa deconectati stecherul.

2. Varugam sa pastrati masina curata, pentru ca gandacii si insectele mici sa nu intre si sa
provoace un scurtcircuit.

. Nu curétati dire

ok w

specializat.

ct cu apa si nu il puneti in apa.

Cand placa si fundul sunt murdare, folosirea in continuare va face curatarea dificila.
In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, va rugam sa agent de service




VERIFICARE AVERTIZARI S| REMEDIERE

Daca plita cu inductie are probleme ca cele de mai sus, inainte de a o trimite in service vd rugam
sa verificati urmédtoarele aspecte.

MANIFESTARE VERIFICARE
Se alimenteazd cu energie dar | Verificati dacd priza este in stare de functionare
nu emite sunet de Verificati dacd siguranta este functional
avertizare, nu porneste la
apdsare buton Pornit Verificati alimentarea cu energie

Verificati daca vasul este adecvat

Sunet de avertizare Verificati daca vasul este centrat pe plitd

Verificati dacd diametrul vasului nu este mai mare de 120 mm

Verificati voltaj scdzut

Cod eroare El Verificati stecherul prizei

Verificati diametrul cablului de alimentare

Cod eroare E2 Verificati voltaj ridicat
Verificati temperatura plitei
X . . . Verificati daca ventilatorul functioneaza sau daca
Oprire  brusca in timpul admisia/evacuarea nu sunt blocate
utilizarii, cod eroare E5 Verificati dacd temperatura setatd nu a fost atinsa sau

daca ati setat temperature

Verificati daca ventilatorul functioneaza

Cod eroare E4 Verificati daca termostatul este functional

Cod eroare E6 Verificati daca radiatorul nu este defect

0 8. (In keep warm situation) the | Whether the bottom of the pot is inflate or the middle
temperature is out of control of the bottom is inflate. Whether the light is on.

Verificati — nu este vas

Cod eroare EO Verificati - vas neadecvat

Cod eroare E3 Verificati daca este lichid in vas

Cod eroare E7 Verificati - daca se alimenteaza

Notd: Cand utilizati modul indicator complet, lumina de alimentare clipeste si
nu se incalzeste, verificati cele de mai sus



